
Salsa de piña

Ingredientes:

1 taza de piña cortada en dados

1 taza de pimiento morrón cortado en dados

1 taza de tomates cortados en dados

1⁄3 taza de cilantro picado

1⁄4 taza de cebolla picada

2-4 cucharadas de jugo de lima

Sal y pimienta a gusto

1 cucharada de jalapeños cortados en dados (opcional)

Preparación:

1. En un bol pequeño, mezcle la piña, los tomates y los pimientos cortados en dados; 

las cebollas y el cilantro picados; el jugo de lima, la sal y la pimienta.

2. Conserve en el refrigerador hasta el momento de servir.

3. Rinde 2 ½ tazas.



Pineapple Salsa

Ingredients:

1 cup pineapple, diced

1 cup bell pepper, diced

1 cup tomatoes, diced

1/3 cup cilantro, chopped

¼ cup onion, minced

2-4 tablespoons lime juice

Salt and pepper to taste

1 tablespoon jalapenos, diced (optional)

Directions:

1. In a small bowl, mix together diced pineapple, diced tomatoes, diced peppers, 

minced onions, chopped cilantro, lime juice, salt, and pepper.

2. Store in refrigerator until serving.

3. Serves 2 ½ cups.


